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Este més dedicamos a box a Quinta de
Arcosso, em Tras-os-Montes, com trés
vinhos tintos monovarietais que
mostram a diversidade e o carater do
territorio.

Comecamos com o Tinta-Amarela
Tinto, proveniente de vinhas em
encosta com solos graniticos. Vinificado
em lagar com pisa a pé e estagiado 16
meses em barrica, apresenta cor rubi
profunda, aromas de fruta e especiarias
e uma boca estruturada, com taninos
elegantes e final persistente.

Seguimos com o Syrah Tinto, intenso e
equilibrado, com notas de fruta madura
e especiarias, mantendo frescura e
profundidade.

Finalizamos com o Bastardo Tinto, mais
leve e elegante, de cor granada aberta e
aromas de fruta vermelha, flores e
ligeiros fumados. Na boca é suave,
fresco e envolvente, com perfil
gastronomico.

Trés castas, trés estilos, uma quinta.

Artur Azevedo

Historia Podcast
Quinta de Arcosso Episodio 29
e as vinhas centenarias  #n2vinho
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Quinta de Arcosso Tinta-amarela Tinto
Regiao: Tras-os-montes

Uva: Tinta-amarela

Ideal com: Cozinha tradicional, Pratos
vegetarianos, Assados, Caca, Carnes brancas,
Carnes vermelhas

Consumo: 2026 - 2027 / 14°C - 18°C

Quinta de Arcosso6 Syrah Tinto

Regiao: Tras-os-montes

Uva: Syrah

Ideal com: Ideal com: Cozinha tradicional,
Pratos vegetarianos, Assados, Caca, Carnes
brancas, Carnes vermelhas

Consumo: 2026 - 2036 / 14°C - 18°C

Quinta de Arcosso Bastardo Tinto 2020
Regiao: Tras-os-montes

Uva: Bastardo

Ideal com: Pratos vegetarianos, Carnes
brancas, Peixe, Queijos

Consumo: 2026 - 2036 / 14°C - 18°C
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