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Este més, destacamos um produtor
pioneiro: o primeiro certificado em
agricultura biodinamica em Portugal. A
Quinta da Palmirinha abre-nos as
portas para trés brancos muito
distintos, que mostram como é possivel
respeitar a terra e, a0 mesmo tempo,
surpreender no copo. Todos eles sao
produzidos sem sulfitos adicionados,
reforcando o compromisso com a
pureza e a autenticidade.

Comec¢amos com o Loureiro, casta
emblematica da regiao, aqui inter-
pretada com frescura, autenticidade e
uma expressao vibrante do terroir.

Em seguida, um Curtimenta, vinho
ousado e pouco convencional, que
resulta da vinificacao com as peliculas.
A textura, a estrutura e a intensidade
aromatica elevam este branco a uma
experiéncia inesperada e memoravel.

Finalizamos com o Arinto, conhecido
pela acidez viva e pelo perfil elegante.
Um vinho afinado, preciso e cheio de
energia, que completa esta viagem pelos
estilos possiveis da viticultura
biodinamica.

Uma homenagem ao legado visionario
de Fernando Paiva, hoje continuado
pelo jovem endlogo Joao Goucho, que
assume a enologia da Quinta da
Palmirinha com o mesmo compromisso
de respeito pelo solo, pelas vinhas e
pela autenticidade dos vinhos.

Artur Azevedo

Prspg 20V®

/',g c
Ywines-

Out. 2025

Q&

[e]

Quinta da Palmirinha Curtimenta Loureiro
2022

Regiao: Vinhos Verdes

Uva: Loureiro

Ideal com: Oriental /ex6tico, Carnes
brancas, Frutos do mar, Mariscos, Ostras,
Peixe, Queijos, Saladas, Sushi

Consumo: 2025 - 2035 / 10°C - 12°C
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Quinta da Palmirinha Curtimenta
Loureiro 2024

Regiao: Vinhos Verdes

Uva: Loureiro

Ideal com: Bacalhau a Gomes de S4,
Assados, Aves, Bacalhau, Frutos do mar,
Grelhados, Mariscos, Peixe assado no
forno, Pratos tradicionais, Saladas
Consumo: 2025 - 2030/ 12°C - 14°C

Quinta da Palmirinha Exordium Arinto
2024

Regiao: Vinhos Verdes

Uva: Arinto

Ideal com: Bacalhau a Gomes de S4,
Assados, Aves, Bacalhau, Frutos do mar,
Grelhados, Mariscos, Peixe assado no
forno, Pratos tradicionais, Saladas
Consumo: 2025 - 2035/ 12°C - 14°C



