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E com entusiasmo que apresentamos a
caixa de marcgo, que traz um dos
grandes brancos portugueses e um
tinto rebelde, ambos da regiao de
Mongcao e Melgaco.

Nesta edigao, celebramos os vinhos do
projeto SOU, uma colaboracao especial
entre a Quinta de Santiago e o endlogo
Nuno Mira do O. Nascido de uma
amizade sincera e inspirado pela paixao
pelo rock, este projeto resulta em
vinhos auténticos que refletem a
expressao pura do “terroir” desta
regiao.

O vinho branco destaca-se pelo nariz
complexo que se revela lentamente com
a aeracgao, trazendo notas de alperce,
folha de limoeiro e especiarias. Na boca,
apresenta uma textura rica, frescura e
persisténcia, com uma acidez bem
equilibrada, culminando num final longo
e delicioso.

Por sua vez, o tinto de Ramada
apresenta uma cor média e aberta, com
um perfil fresco e elegante. No nariz,
notas de frutos silvestres, especiarias e
ervas aromaticas encantam os sentidos.
Em boca, ¢é vibrante, com taninos suaves
e uma acidez atraente, levando a um
final longo e saboroso.

Um brinde a novas descobertas!

Artur Azevedo
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Sou Quinta de Santiago & Mira do O Branco
2021

Regidao: Mongao e Melgaco

Uva: Alvarinho

Ideal com: Pratos vegetarianos, Carnes
brancas, Peixe, Queijos, Saladas

Consumo: 2025 - 2045 / 10°C - 12°C

Sou Quinta de Santiago & Mira do O Tinto
2022

Regiao: Moncao e Melgaco

Uva: Alvarelhao (Brancelho) e outras

Ideal com: Cozinha tradicional, Pratos
vegetarianos, Carnes brancas, Peixe, Queijos,
Saladas

Consumo: 2025 - 2035 / 12°C - 14°C
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